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1) ¢Qué es el internacional rice research institute?

IRRI capacita a los agricultores para aumentar la produccién de arroz con técnicas y recursos
para acabar con pobreza, mejora la diversidad genética: esto quiere decir buscar nuevos genes
para modificar a las plantas y volverla mas resistentes a las plagas, enfermedades y al clima y
con esto se espera acabar con la hambruna en el mundo. Y acabar con la deforestacién.

a) Cual es lalocalizacion de la oficina matriz del IRRI?
Queda en Los Bafios, Laguna en Filipinas.

b) Describa la misién y metas del IRRS

Mision

e La misién del IRRI es acabar con la pobreza y el hambre, mejorar la salud de los
agricultores y consumidores de arroz, y asegurar la sostenibilidad del medio ambiente.

Metas

e Reducir la pobreza a través de sistemas basados en el arroz mejorado y diversificado.

e Asegurarse de que la produccion de arroz es sostenible y estable, tiene un minimo
impacto ambiental negativo, y puede hacer frente al cambio climético.

e Mejorar la nutricién y la salud de los consumidores de arroz pobres y los productores de
arroz.

e Facilitar el acceso equitativo a la informacion y el conocimiento de arroz y de ayudar a
desarrollar la proxima generacion de cientificos de arroz.

e Proporcionar a los cientificos y los productores de arroz con la informacion genética y el
material que necesitan para desarrollar tecnologias mejoradas y aumentar la produccién de
arroz.

c) ¢De donde provienen los fondos del IRRI?

Los fondos de IRRI son de empresas, gobiernos, universidades, de otros centros de
investigacion y a través del Grupo Consultivo sobre Investigacion Agricola Internacional
(GCIAI)

d) ¢Es necesaria una oficina del IRRI en el Pais? ¢ Lo apoyaria? Exponga su criterio
personal.

Si seria necesario que exista una oficina en Ecuador para de esta manera poder impartir
conocimientos a los agricultores sobre las semillas modificadas. Yo apoyaria a esta
institucion ya que su meta es el de disminuir el hambre en el mundo con la mejora de las
especies vegetales, por medio de la genética podriamos combatir a las plagas sin el uso
de pesticidas o algun producto quimico dafiino para nuestra salud.

e) ¢Considera que las funciones de IRRI pueden ser realizadas por otras
organizaciones ya existentes en nuestro Pais?

Si por el CORPCOM que es Corporacion de Industriales Arroceros del Ecuador y
SEBIOCA: Sociedad Ecuatoriana de Biotecnologia, ya que mejora el rendimiento agricola
mediante la siembra de la semilla de alta calidad genética.



2) ¢Cual es la poblacion mundial del planeta Tierra al momento en que usted comienza
este proyecto? Considere que la mitad de la poblacion actual de la tierra depende del
arroz para vivir.

Somos alrededor de 7.000 millones de personas.

Es importante en la alimentacién de dos terceras partes de la poblacion del planeta. Es un
cereal sano y nutritivo y tiene cualidades que lo vuelven ideal en cualquier tipo de dieta o
requerimiento nutricional. Ya que no contiene colesterol, grasa. Es rico en vitamina B,
proteinas.

3) Describa en pocas palabras, pero significativamente, lo que es la graminea
denominada arroz. Presente las caracteristicas nutricionales del arroz.

El arroz es un cereal, es el alimento bésico, es el segundo cereal mas producido en el mundo,
nombre cientifico es Oryza sativa.

COMPOSICION DE LOS NUTRIENTES DEL CRANO DE ARROF

PERFIL BIOLOGICO DESCAS CARLDO PILAD O POLYVILLO
Proteina % 20 T6-5.0 3512
Crrasa i 2 034 13
Catbohidrato % T2 754908 40
Calorias en 1 000zrs. 356 35l

Fibra 1 0z 12
Vitaminas (p.pan)

Tiamina 35 0a-10 20.1
Fivoflanina 0810 [2a 2
& cido Hicotineo 55 1520 25
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Calrio 0024 000 nos
Magnesio n11e 00 0a7
Potasio 0542 o 108
Sodio 0o7s 00

Fasfom (ppm) nag 005 156
Iangzaneso (p.pamn) 1014 1la
Cobre 35 13
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4) Detalle las caracteristicas nutricionales del arroz en comparacion con otros cereales.
Describa las caracteristicas nutricionales del arroz en comparacion a otros cereales
Constituye una fuente de energia, ya que las tres cuartas partes de sus nutrientes son almidon.
Principios activos: Almidon (75%): compuesto basicamente por amilopectina (alfa-milosa) y
beta-amilosa, albuminoides, vitaminas (B1 en la céscara), proteinas (0,7%), grasas, glutina,
celulosa.

Indicaciones antidiarréico, demulcente, antiinflamatorio. En uso tépico empleado como vehiculo
de calor, es antiinflogistico, analgésico y facilita el drenaje de forinculos y abscesos. El arroz
integral, por su riqueza en fibra, se comporta como laxante e hipolipemiante. Arroz blanco,
harina: Gastritis, diarreas, sindrome del intestino irritable, Ulceras gastroduodenales, colitis
ulcerosas, enfermedad de Crohn. Afecciones cutaneas, inflamaciones osteoarticulares,


http://es.wikipedia.org/wiki/Almid%C3%B3n
http://es.wikipedia.org/wiki/Amilopectina
http://es.wikipedia.org/w/index.php?title=Albuminoide&action=edit&redlink=1
http://es.wikipedia.org/wiki/Vitamina
http://es.wikipedia.org/wiki/Prote%C3%ADna
http://es.wikipedia.org/wiki/Grasa
http://es.wikipedia.org/w/index.php?title=Glutina&action=edit&redlink=1
http://es.wikipedia.org/wiki/Celulosa
http://es.wikipedia.org/wiki/Antidiarr%C3%A9ico
http://es.wikipedia.org/wiki/Demulcente
http://es.wikipedia.org/wiki/Analg%C3%A9sico
http://es.wikipedia.org/wiki/For%C3%BAnculo
http://es.wikipedia.org/wiki/Absceso
http://es.wikipedia.org/wiki/Laxante
http://es.wikipedia.org/wiki/Hipolipemiante
http://es.wikipedia.org/wiki/Harina
http://es.wikipedia.org/wiki/Gastritis
http://es.wikipedia.org/wiki/Diarrea
http://es.wikipedia.org/wiki/S%C3%ADndrome_del_intestino_irritable
http://es.wikipedia.org/wiki/Colitis
http://es.wikipedia.org/wiki/Enfermedad_de_Crohn

contracturas musculares, traumatismos, forinculos, abscesos. Arroz integral: Estrefiimiento,
hiperlipidemias, prevencion de la arteriosclerosis.

Se usan los frutos (granos de arroz). Uso topico: aplicado en forma de emplastos calientes.

5) ¢ Cudl es la dieta promedio de nuestra poblacién y de la poblacion de la China, en

términos de consumo de arroz cocido?

Consumo de arroz en el Ecuador

2000 574.783.60 12.479.924 45.10
2001 585.815.03 12.479.924 40.69
2002 586.799.20 12.660.728 44.29
2003 588.524.63 12.842.578 43.64
2004 675.108.69 13.026.891 47.16
2005 640.823.31 13.215.089 45.44
2006 680.290.47 13.408.270 38.73
2007 682.470.42 13.605.485 42.76
2008 673.498.49 13.900.000 47
2009 738.966.12 13.927.650 47.5
2010 472.830.41 14225.742 48
Consumo de arroz en China
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Source: USDA, FAS Production, Supply & Distribution online database and Arkansas Global Rice Model



6) Morfologiay Fisionomia de la planta de arroz.

FIGURA 1. Semilla en germinacion
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7) Siembre semillas de arroz. Imagenes del proceso de germinacion del arroz.



\1/

\1/

\1/

\1/

\1/

\1/

\1/

\1/




\1/

\1/

\1/

\1/

\1/

\1/

\1/

\1/




8) Variedades de arroz.

Tres tipos de granos

El arroz de grano largo es 3 veces mas largo que ancho (superior a 6 mm). Es ligero, no pegay
se separa facilmente. Existen también los arroces glutinosos de grano largo en Laos y
Tailandia.

El arroz de grano medio es entre 2 y 3 veces mas largo que ancho (5-6 mm), mas corto y mas
inflado que el arroz de grano largo.

El arroz de grano corto o redondo es casi tan largo como ancho (4-5 mm de largo y 2,5 mm de

espesor)
» Arroz de grano largo: Basmati de India y Pakistan, arroz aromatico de jazmin de Tailandia,
Ferrini de Italia.

* Arroz de grano mediano y corto: Arborio, Carnaroli, Vialone, Nano
Cuatro variedades de arroz

El arroz integral o arroz completo es un arroz entero al cual se le ha quitado la cascara externa
fibrosa y no comestible llamado cascabillo, pero que conserva el germen (el embrion) y el
cascara que hacen que sea mas nutritivo que el arroz blanco. En Europa este arroz es
comunmente llamado "arroz cargo" que es la forma como se transporta por via maritima. El
arroz pardo contiene casi siempre granos verdes que no han todavia terminado de madurar en
el momento de la cosecha. Esto es inevitable pues los granos no maduran todos al mismo ritmo
a lo largo de la panicula, (y también a causa de mezclas de variedades en las semillas.
Separarlos antes o después de la cosecha es dificil y costoso. Estos granos verdes se
encuentran también en el arroz blanco, pero son menos visibles por el hecho de que el
descascarillado es mas profundo.

El arroz BLANCO es descascarillado y pulido. Ha perdido una gran parte de sus elementos
nutritivos y contiene particularmente menos niacina, tiamina, magnesio, zinc, hierro y fibras que
el arroz pardo. En algunos paises, como en los Estados Unidos, el arroz blanco puede ser
untado con silicato de magnesio o recubierto con una mezcla de glucosa y de talco ("arroz

pulido”, "arroz glaseado").
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El arroz ROJO es un arroz con una capa de afrecho rojo. Puede ser butanés, Himalaya o tai.

El arroz NEGRO se caracteriza por tener una delgada capa de afrecho negro bajo el cual hay
un grano blanco. Puede ser balinés, chino o tailandés.

Otros

* El arroz arborio es un arroz blanco y redondo que es considerado como uno de los arroces
més finos, ya que puede absorber una gran cantidad de liquido de coccion sin ablandarse
demasiado.

* Por el gusto particular que los caracteriza, los arroces aromaticos (naturalmente perfumados)
son mucho mas sabrosos que las otras variedades. El arroz basmati (cultivado en India y
Pakistan) es uno de los mas conocidos y los mas apreciados; indispensable para la comida
hindd, tiene una textura y un sabor ligeros, secos y perfumados. El arroz con aroma de jazmin
(cultivado en la meseta del Isarn al Noreste de Tailandia) es también muy estimado.

9) Puntualice por escrito:
a) ¢Cuales son los principales productores de arroz del mundo?
- Asia: China, India, Indonesia, Bangladesh, Vietham, Tailandia, Birmania y Japon.
- Europa: ltalia, Espafia, Rusia, Grecia y Portugal.
- América: Estados Unidos, Brasil, Colombia, Peru y Argentina.
- Africa: Egipto, Nigeria, Madagascar y Costa de Marfil.
b) ¢ En que continente se ubican los principales productores de arroz en el mundo?

En Asia se encuentran los principales productores de arroz. China que produce mas del
30% de la poblacién mundial.

10) En un plano del planeta Tierra represente en forma general las regiones entre el
paralelo 53° de latitud norte y el paralelo 35° de latitud sur donde “potencialmente” se
puede cultivar la graminea arroz. En este plano destaque el Ecuador y la zona de la
Cuenca del Rio Guayas.

o "MB
Paragua’
Y {"‘

7
. Rs

.
Urugia
Argentina

/‘\

/N



11) Describa que es el arroz pulido, el salvado, los aceites del arroz y las enzimas del
arroz. Por cuanto tiempo se mantiene sin estropearse el arroz pulido.

e Arroz pulido: también conocido como arroz blanco, normalmente molido, es la
presentacion mas comun del arroz. La corteza exterior se remueve y las capas de
salvado se liman hasta conseguir el color blanco del grano.

e El salvado: Es un subproducto obtenido en el proceso del pulido para la obtencién
de arroz blanco para consumo humano. Esta constituido por parte de la almendra
harinosa, la capa de aleurona y el germen, y representa del orden del 8% del peso
del grano. En el proceso se obtienen ademas la cascarilla (20% del peso del grano),
rica en fibra (65% FND) y en cenizas (20%, principalmente silice), y arroz partido.

e Los aceites del arroz: El aceite de germen de arroz (aceite de arroz) se obtiene a
partir de la extraccién solvente del salvado del grano de arroz (Oryza sativa).
Posteriormente, el producto se refina y se desodoriza (aceite de germen de arroz

refinado).

12) En términos de toneladas métricas (completas) y de kilogramo sobre hectérea,
confeccione una tabla donde se indique tanto la produccion del arroz a nivel mundial
y por paises como el Rendimiento. Por lo menos indigue 20 paises, incluyendo al
Ecuador. ¢al 2011, cual fue el precio promedio de la tonelada métrica de arroz?

9.0
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1.8
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http://www.monografias.com/trabajos35/consumo-inversion/consumo-inversion.shtml

Malasia 0.9 3.0%
Costa de Marfil 0.9 3.0%
Senegal 0.8 2.6%

13) ¢Como se cultiva el arroz?

e Puede realizarse la siembra a voleo, a mano, con maquina o por avion. La siembra
debe hacerse cuando el agua se encuentra clara y se hayan depositado los lodos en
el fondo.

e La cantidad de semilla empleada debe dar lugar a un cierto nimero de tallos/m?,
después del ahijamiento, que sea el éptimo productivo para cada variedad, y que
produzcan espigas que maduren lo mas uniformemente posible. Para las variedades
de panicula corta a densa y tallo mas bien grueso el nimero de tallos/m? mas
conveniente puede cifrarse en 250-300 mientras que en variedades de panicula
larga y abierta, de tallo fino, este nimero debe estar comprendido entre 300-350
tallos/ m?.

e El mayor numero de tallos principales produce una mayor sensibilidad al encamado,
pero asegura una maduracion mas homogénea de las espigas. Las variedades de
mucho ahijamiento, como la Bahia, dan lugar a granos de maduracién escalonada.

e En todo caso siempre es aconsejable aumentar algo la dosis de semilla,
especialmente en siembras tempranas y con variedades de gran ahijamiento.

¢ La dosis media de siembra seria de 140-180 kg de semilla por ha.

e La siembra debe hacerse con el terreno inundado con unos 5 cm de altura.
Inmediatamente después de la siembra, sin nacer el arroz, se suele aumentar el
nivel de de agua a 10 6 15 cm, lo que perjudica el desarrollo del Panicum. Esta
subida del nivel le va mal al arroz, porque al nacer se ahila, pudiendo incluso
perderse parcelas enteras.

e En la siembra del arroz, éste no se tapa nada. Las maquinas llevan tubos que
pueden ir por encima del nivel del agua. Cuando la siembra se hace con avion, éste
no debe volar muy alto, pues en dicho caso penetra demasiado la semilla y no nace.
El avion debe sembrar cuando no hay viento.

14) Investigue en internet una guia préctica para cultivar arroz y describa su indice en
forma muy esquematica.

Presentacion .......ccccceeiiiiiiiiieeiceee e iError! Marcador no definido.
El cultivo de arroz como Sistema.........cceeeevveveniieiineeennns. iError! Marcador no definido.
1.Adecuacion del terreno ........coeeveeviiiiiiiiiieieeeies iError! Marcador no definido.
2.Disefio y elaboracion de piscinas ........ccccccoeeuvveee. iError! Marcador no definido.
B.NIVElaCiON [ASEr......ooveiiieiiie e, iError! Marcador no definido.

A .SUEIOS oot iError! Marcador no definido.
4.1 Analisis de sueloS .......ccceevveeeieiiiieiiieeeeeee, iError! Marcador no definido.

4.2 Tomade muestrade suelo ..., iError! Marcador no definido.

4.3 Propiedades bioldgicas del suelo.............. iError! Marcador no definido.

4.4 Propiedades quimicas del suelo ................ iError! Marcador no definido.

4.5 Nutrientes del SU€elo ......cooeevviviiiviiiiiiiiniennne, iError! Marcador no definido.



4.6 Propiedades fisicas del suelo .................... iError! Marcador no definido.

B.FertiliZantes ..., iError! Marcador no definido.

B.SEMIIIEIOS ..cuviii e iError! Marcador no definido.

7. Transplante.. ..o iError! Marcador no definido.

8.Manejo agronémico del cultivo............cceeeeeeeeeen. iError! Marcador no definido.

8.1 AgrogquimiCoS ......ccevivviiiiiiie e iError! Marcador no definido.

8.2 Efectos de los plaguicidas de sintesis quimica..... iError! Marcador no

definido.

9.Agricultura OrganiCa ........ceeeeeeeiiiiiiiiiieeeee e iError! Marcador no definido.

L10.AITOZ OFQANICO...uuuiii e e e, iError! Marcador no definido.

11.Control bioldgico de plagas ........ccoeevvvviveeeeeennnns iError! Marcador no definido.

12.50CAS A€ AITOZ...u.iieeniiiiieiee e iError! Marcador no definido.

12.1 Manejo de SOCAS.......cccevvviviiiiiiieiiiieeeeeeeeen iError! Marcador no definido.

12.2 Como realizar socas de arroz................... iError! Marcador no definido.

12.3 Manejo del tamo .........ccoovvvviieenieeeeeceeiiin, iError! Marcador no definido.

12.4 Fertilizantes .....ccooevvviii i iError! Marcador no definido.

13.Ventajas del sistema de Transplante manual de arroz...... iError! Marcador no
definido.

13.1 Ambientales ........ccoovvviiiiiiiiiie e iError! Marcador no definido.

13.2 SOCIAIES ..ot iError! Marcador no definido.

13.3 ECONOMICAS ..ccvviieiiiiieeeeeee e iError! Marcador no definido.

14.Principales enfermedades, insectos y malezas del cultivo de arroz e el
distrito de riego de Usosaldafa .............ccccuvvvenenn. iError! Marcador no definido.

15) ¢Con que se abona el arroz durante su cultivo?

Contienen nutrientes y minerales que la planta requiere y generalmente se aplican al suelo.
Se deben aplicar cuando hay deficiencia o desbalance de nutrientes en el suelo.

Los fertilizantes pueden ser organicos o inorganicos. Estos Ultimos son preparados
comercialmente y contienen diferentes combinaciones. Los nimeros en el saco se refieren al
porcentaje por peso de los nutrientes minerales en el fertilizante, ejemplo: 24 - 12 — 12

24 = 24% de Nitr6geno

12 = 12% de Fosforo

12 = 12% de Potasio

El resto de contenido en el saco es material de relleno y puede contener calcio o azufre.



)

10% Nitrogeno
241212 ﬂ 10-30-10 i 30% Fosforo
1 I 10% Potasio

Abonos Organicos: son de origen natural; encontramos entre otros, los residuos de las
cosechas como el tamo, el estiércol y los abonos verdes.

16) ¢Qué es el helecho azolla? Sus usos, aplicaciones, beneficios y utilidades.
Usos:
Fija nitrogeno
Abono Verde
Aplicaciones:

Debido a su capacidad de fijar nitrégeno, se usan para incrementar la productividad de la
agricultura en partes del sudeste de Asia.



